


A Carsiva É UM EMPRESA dedicada ao corte, embalagem e distribuição de carne bovina, 
ungulados e aves. 
Em todos os seus processos, a Carsiva cuida do que considera mais importante:
a qualidade, a frescura e o sabor de uma carne rigorosamente selecionada.

Carsiva IS A COMPANY dedicated to the cutting, packaging and distribution of beef,
ungulates and birds.
In all of its processes, Carsiva takes care of what it considers most important:
the quality, freshness and flavor of a rigorously selected meat.

WE MUUUVE FOR YOU

 O  n o s s o  p r o d u t o  é  r e fl e xo  d o  n o s s o  r o s t o ,  d a  n o s s a  
a l m a  e  m o s t r a  m u i t o  d o  q u e  s o m o s  e  f a z e m o s  n e s t e  
s e c t o r,  p o r  i s s o  j a m a i s  d e s c u r a m o s  a  q u a l i d a d e .

 Tu d o  f a z e m o s  p a r a  q u e  a  n o s s a  c a r n e  c o r r e s p o n d a  
à s  e x i g ê n c i a s  d o s  n o s s o s  C l i e n t e s  e  C o n s u m i d o r e s .  
S o m o s  r i g o r o s o s  n o  q u e  c o n c e r n e  a o s  a t r i b u t o s  d e  
q u a l i d a d e  s a n i t á r i a ,  n u t r i t i va  e  o r g a n o l é p t i c a  d a  
C a r n e  q u e  p r o d u z i m o s .

 P o r q u e  r e s p e i t a m o s ,  a c i m a  d e  t u d o ,  a s  n o s s a s  
r a í z e s  e  t u d o  o  q u e  d e  b o m  a  m ã e  n a t u r e z a  e  a  t e r r a  
n o s  d á ,  a c o m p a n h a m o s  r i g o r o s a m e n t e  o s  p r o c e s s o s  
d e  s e l e ç ã o ,  c r i a ç ã o  e  c r e s c i m e n t o  d o s  a n i m a i s ,  b e m  
c o m o  o  s e u  t r a n s p o r t e ,  a b a t e ,  p r o c e s s o  p r o d u t i vo  e  
t o d o  o  c o n t r o l o  d e  r a s t r e a b i l i d a d e  d a  n o s s a  C a r n e ,  
d e s d e  a  s u a  o r i g e m  a t é  a o  c l i e n t e  fi n a l .

 O u r  p r o d u c t  i s  a  r e fl e c t i o n  o f  o u r  i d e n t i t y  a n d  s o u l ,  
s h ows  m u c h  o f  w h a t  we  a r e  a n d  d o  i n  t h i s  s e c t o r,  
a l wa y s  a i m i n g  t o  h i g h  q u a l i t y  s t a n d a r d s .

We  d o  eve r y t h i n g  s o  o u r  m e a t  a c h i eve s  t h e  d e m a n d s  
o f  o u r  c u s t o m e r s  a n d  c o n s u m e r s .  We  a r e  r i g o r o u s  
a b o u t  t h e  s a n i t a r y  q u a l i t y ,  n u t r i t i t i o n a l  a n d  o r g a n o -
l e p t i c  a t t r i b u t e s  o f  t h e  m e a t  we  p r o d u c e .

B e c a u s e  we  r e s p e c t ,  a b ove  a l l ,  o u r  r o o t s  a n d  a l l  t h e  
g o o d  t h i n g s  m o t h e r  n a t u r e  a n d  t h e  e a r t h  g i ve  u s ,  we  
s t r i c t l y  m o n i t o r  t h e  p r o c e s s e s  o f  s e l e c t i o n ,  b r e e d i n g  
a n d  g r ow t h  o f  o u r  a n i m a l s ,  a s  we l l  a s  t h e i r  t r a n s p o r -
t a t i o n ,  s l a u g h t e r,  p r o d u c t i o n  p r o c e s s  a n d  a l l  t r a c e a -
b i l i t y  c o n t r o l  o f  o u r  m e a t ,  f r o m  i t s  o r i g i n  t o  t h e  fi n a l  
c u s t o m e r.







SOMOS RIGOROSOS NO QUE CONCERNE AOS ATRIBUTOS DA QUALIDADE
SANITÁRIA, NUTRITIVA E ORGANOLÉTICA DA CARNE QUE PRDUZIMOS.

SOMOS ESPECIALISTAS
EM CARNE BOVINA
Após uma cuidadosa seleção de matérias-primas e rigoroso controle de qualidade, os 
melhores cortes são extraídos de cada peça, com precisão e atenção aos detalhes. O 
resultado é uma carne de qualidade superior, que é armazenada em condições ideais 
para preservar suas qualidades organolépticas.

QUALIDADE E RIGOR
DESDE A ORIGEM 
Na Carsiva, levamos a qualidade e a segurança alimentar muito a sério. Por isso 
garantimos que, tanto nos nossos processos de corte, embalagem e distribuição de 
carne, como em todos os agentes que intervêm na nossa cadeia de valor (produtores, 
fornecedores, etc.), sejam alcançados altos padrões de qualidade, segurança e 
bem-estar animal.

Como resultado, a Carsiva é certificada com os selos nacionais e internacionais mais 
exigentes, entre os quais se destacam a ISO 22000, o HACCP Codex Alimentarius e o 
IFS (International Food Standatd).

WE ARE RIGOROUS IN CONNECTING ALL THE QUALITY, SANITARY, NUTRITIVE
AND ORGANOLETIC ATTRIBUTES OF THE MEAT WE PRODUCE.

WE ARE
BEEF SPECIALISTS
After a careful selection of raw materials and a strict quality control, the best cuts are 
extracted from each piece, with precision and attention to detail. The result of this 
work is a superior quality meat, which is stored in optimal conditions to preserve its 
organoleptic qualities.

quality and perfection 
from ITS ORIGINS
At Carsiva, we take quality and food safety very seriously. That is why we guarantee 
that, in our meat cutting, packaging and distribution processes, as well as in all agents 
that intervene in our chain of value (producers, suppliers, etc.), high standards of 
quality, safety and animal well-being are achieved.

As a result, Carsiva is certified with the most demanding national and international 
certificates, among many we stand out the ISO 22000, the HACCP Codex Alimentari-
us and the IFS (International Food Standatd).
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D8 PÁ NOVILHO SHOULDER 

D9 PEITO NOVILHO SHOULDER/CLOD

D3 SETE PÁ NOVILHO BLADE 

D5 CHEIO PÁ NOVILHO SHOULDER LEAF 

D4 AGULHA PÁ NOVILHO CHUCK TENDER 
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D2 ACÉM COMPRIDO S/ OSSO CHUCK 
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FRESCO OU
CONGELADO
Na Carsiva, com a nossa oferta de congelados, mantemos 
a mesma qualidade do produto fresco. Recorrendo a um 
processo de congelamento, que utiliza modernas e 
adequadas condições tecnológicas, obtemos um produto 
que mantem intactas as características de origem, e com 
o valor acrescentado que resulta da comodidade de um 
prazo de validade alargado, bem como das outras vanta-
gens logísticas, nomeadamente as que se prendem com o 
armazenamento.  

FRESH OR 
FROZEN
At Carsiva, our pre-packaged frozen meat maintains the 
same fresh quality. Through a freezing process using 
modern and appropriate technological conditions, we 
obtain a product that keeps intact the characteristics of 
origin and adds value that results in the convenience of 
an extended validity date, as well as other logistical 
advantages, notably those associated with the storage.       



Logística
logistics

A eficiência no processo de entrega aos clientes e a garan-
tia de uma resposta rigorosa à encomenda, são elementos 
essenciais para nós. No mercado nacional, ou nos mercados 
internacionais, com recurso a frota própria, ou aos nossos 
parceiros na área dos transportes trabalhamos para asse-
gurar que todas as nossas entregas cumprem as condições 
acordadas.       

Efficiency in the delivery process to customers, and the 
guarantee of a rigorous response to orders, are essential 
elements to our team. In the domestic or international 
markets, using our own 
fleet or our transport partners, we work to ensure that 
all our deliveries meet the agreed conditions.   



EMPRESAS DO GRUPO
GROUP COMPANIES

Carne Suína
Carne de Aves
Carne Bovina
Presunto curado
Enchidos e Fumados
Produção de Farinhas
Produção de Gado
& alimentação animal
Farmácia veterinária
Logística & compras
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DURÍBER
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